Compote de pommes

Réf : Type : Préparation : Cuisson : Difficulté : Origine :
CUSIMAGES 5909 Fruits 10 min 15 min 7 ; NS I( I
Repos: O REIN

Ingrédients pour 4/6 personnes

- 4 pommes
- 3 cuilleres a soupe de sucre de canne
-125 ml d’eau

Faites bouillir 125 ml d’eau.
Pelez les pommes.

Coupez les en 2 pour 6tez les pépins et les queues.

Coupez les ensuite grossierement en dés.

Déposez les fruits dans la casserole d’eau bouillante avec
le sucre.

Faites cuire pendant 15 min sur feu modéré en
mélangeant de temps a autre.

Servez tiede ou froid avec de la chantilly.

Conseils Surveillez attentivement la fin de cuisson.
Variante Servez avec de la glace a la vanille.
Vin
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